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Cuando se inicia un proyeclo, es Jy‘fmﬂr sabex con cetteza hasta donde se puedre Hegut
Pox eso es tan impottante empezat cottectamente, empezay poy los prneiplos y con ﬂzirwa;mi:m

Alst empezs EMBUTIDOS ESTEVEZ, S A. empresa familiar fundada en 1952,
dedicada en exclusividad a la elabovacion de fiﬂmfﬁﬂs i embutidos de alta calidad.

Con mucho Hfﬂﬂzﬂ e tlusion ﬁmtﬂn sus comienzos, la misma ilusion que han sabido hevedar

sus progendotes, wgéemfa el testigo del amor pot el haécy'o bien hecho y luchando dia a dia
pot manternet los valotes que de verdad impottan, que matean la cfj@’mwiﬂ. gakantizamfo
p’mtfu-:tﬂs inicos en cuanto a su Calidad, Artesanta y Tradicion.

£l proceso de tvestigacion y desavrollo en Embutidos Estévez es una constante.

Sus instalaciones modetnas, los MEotes medios tacﬂa!rdgims y humanos asi como
sus p&madﬁmimfm en la elabovacion, estdn mﬁmad’ﬂs f Consequit que
nuestros pwcfuctﬂ tenga la méxima ealidad con un vesultado exquisito

i acfapfaa’ﬂ cnnwfcfammte a las necesidades de los consumidoves, consciente de que
la alimentacion es la base de la salud humana.
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Pavo Natural Bras g F

Producto de aspecto muy natural, de consistencia firme y J
compacta al corte con aroma y sabor caracteristicos

a pechuga de pavo ahumada,

Pechuga de pavo entera, cocida con su piel;

con un ligero ahumado (braseado) por la parte exteriorn®
obteniendo un producto sano de gran calidad,
con una textura y sabor que agrada a los mas
exigentes paladares.

Ideal para personas que cuidan su alimentacia
sin renunciar al placer de comer bien. B =)

e
999% libre de grasas. '
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Piezas de 4,000 kg. aprox.
Cajas de 1 Pieza.
Conservacion entre 0° y 5° C,




peclmga cle Pavo Natura

Producto elaborado con Pechugas de Pavo deshuesadas y sin nervios,
cocidas en molde con forma de pavo.

Piezas de 4,300 kg. aprox.
Cajas de 1 Pieza.
Conservacién entre 02 y 52 C,




p echuga c[e p avo |

Pechugas de pavo maceradas y cocidas
en molde con forma de pavo.

Piezas de 4,300 kg. aprox.
Cajas de 1 Pieza.
Conservacién entre 0° y 5° C,




p avo pe[leno

Producto para alta charcuteria, con un formato
que permite el maximo aprovechamiento, obteniendo
lonchas iguales de principio a final de la pieza y
un aspecto muy atractivo.

De alto valor nutritivo y dieta equilibrada

(con un bajo contenido en calorias, sodio y azlcare
y un sabor muy suave; en definitiva, atendiendo
lo que el consumidor actual demanda.



Choppec! cle pavo

Producto elaborado con muslos de pavo triturados y
un aroma y sabor propio del chopped.

Piezas de 3,000 kg. aprox.
Cajas de 1 Pieza.
Conservacién entre 0% y 52 C,




Ga[antina de Pollo

Producto de charcuteria de alta calidag
Embutido en tripa (imitando
la piel del pollo).

Presenta un picado grueso de
Aspecto atractivo destacando
los dados de carne, sabor suz
y aroma ligero.

Piezas de 4,500 kg. aprox.
Cajas de 1 Pieza.
Conservacién entre 02 y 52 C,
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6acén Watu’c

Deshuesado manual. a cuchillo.
Producto elaborado con pancetas de cerdo, * i

recortadas y maceradas para su salado, iN _\Tb '

se ahuma en horno con lefia natural
de roble y encina.

Piezas de 2,200 kg. aprox.
Cajas de 4 Piezas.
Conservacion entre 02 y 52 C,



6acén Watum[

Se presenta en su forma natural

de Bacdn Ahumado, posee cierta
cantidad de magro entreverado y

un aroma y sabor caractéristico a humo.

Piezas de 2,800 kg. aprox.
Cajas de 4 Piezas.
Conservacion entre 0° y 5° C,




Producto elaborado a partir de jamones Ibéricos
de cerdo, cocido y ahumados

con las mejores maderas,

para conseguir un producto artesanal

y de gran calidad.

Piezas de 10 kg. aprox.
Cajas de 1 Piezas.
Conservacion entre 0% y 5° C,




Producto elaborado a partir de jamones
de cerdo, cocido v ahumados

con las mejores maderas,

para conseguir un producto artesanal

y de gran calidad.

Piezas de 9,000 kg. aprox.
Cajas de 1 Piezas.
Conservacion entre 02y 52 C.



Paleta Ibérica

Producto elaborado con Paletas de
Cerdo Ibéricas, deshuesadas, cocidas
y ahumadas.

Piezas de 6,000 kg. aprox.
Cajas de 1 Piezas.
Conservacion entre 09y 52 C.
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Chichaién ﬁito .

Producto elaborado con magro y morro de Cabeza de cerdo y
recubierto por una capa de tocino de Cerdo Ibérico.




Chicharién ibéxico con pista
¢

5

Producto elaborado con carrilladas y lenguas de cerdo Ibérico,
con Pistachos anadidos que le proporcionan un agradable sabor y
posteriormente recubierto con una capa de tocino de Cerdo Ibérico.

Piezas de 5,000 Kgos. aprox.
Cajas de 1 Pieza.
Conservacién entre 0° y 59 C,
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Caéez a a/e Ce’w[o

Producto eleborado con Magros de cabeza de cerdg
posteriormente se recubre con una capa de toci
de cerdo Ibérico.

Piezas de 2,500 Kgos. aprox.
Cajas de 2 Piezas.
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Lacén con Hueso

o
Producto elaborado con Paletas de cerdo .
sin deshuesar, cocidas en su jugo.

cocidas Yy cocidas y posteriormente

ahumadas.




Lacén Cocic{ __Lacén Horno
e

Paletas de cerdo deshuesadas vy cocidagie A
Se presentan en 2 terminaciones,
cocidas y cocidas y ahumadas.
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Piezas de 1,900 kg. apro:x.
Cajas de 3 Piezas.
Conservacion entre 0° y 52 C,




Piezas de 3,200 kg. aprox.
Cajas de 2 Piezas.
Conservacion entre 09y 52 C,




ocLaos

1 9 & 3

QD e s o e

Thradicion, Artesania y Calidad

Jamones




D12

A% )
Producto elaborado con jamér: de cerdo entero y deshuesado, u:uc' ) 1 amon Co, ﬁ
en su jugo y envasado al vacio. Producto de alta l:alldad con tex n
sabor agradable al paladar. Color sonrosado, de consistene NUET )
y compacta al corte.

@y

Piezas de 7,000 kg. aprox.
Cajas de 1 Piezas.
Conservacion entre 0° y 59



Jamon Cocido Gourmet, se fabrica con_jamonde cereg
deshuesado, sin grasa y sin nervios visibles,

cocido en su jugo vy envasado al vacio.
Producto de alta calidad con textura ¥y
sabor agradable al paladar. "y

Color sonrosado, de consistencig
firme y compacta al corte.

Piezas de 6,500 kg. aprox. JAMON COCIDO
Ca]ﬂSI:E].FiS. }:erﬁ 0N PIE-L

Conservacion entre 0y 52 C,




gqamén Cocido

Producto elaborado a partir de las mejores
piezas del jamodn de cerdo, cocido en moldes
con formas actuales que se asemejan a

la forma de un jamon natural.




Producto elaborado con jamén de cerdo
en una calidad extra,

Su formato atractivo en forma

de tunel permite un aprovechamiento
total del producto.

Piezas de 6,500 kg. aprox.
Cajas de 1 Piezas.
Conservacion entre 0y 52 C,



Muy nuestro, el de toda la vida....

Trasero Tradicional es un producto fabricado

con jamoén de cerdo, deshuesado, sin grasa ni nervios visibles,
consiguiendo una consistencia firme y a la vez facil de consumir.

Piezas de 6,300 kg. aprox.
Cajas de 1 Piezas.
Conservacion entre 09y 52 C,




Carne fresca de paleta de cerdo,
deshuesada y despiezada. _
Textura firme y compacta al corte!
con color sonrosado en el que

se aprecian las tonanidades de
los distintos magros de cerdo.

Aroma y sabor intenso.

Piezas de 3,200 kg. apréx.
Cajas de 2 Piezas.
Conservacion entre 02 y 52 C,
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